Aperitief

Cava Loxarel vintage
PENEDES, SPANJE

€7,5

Huisaperitief
CACAOJUS | GINGER ALE | RUM
€12,5

Huisaperitief (MOCKTAIL)
CACAOJUS | GINGER ALE | ALCOHOLVRIJE RUM
€12,5

Mocktave (MOCKTAIL)
PASSIEVRUCHT | KORIANDER | GINGERBEER
€12,5

Juliette's Negroni
CACAO INFUSED | SINAASAPPEL
€12,5

Bites to share

Bruschetta (6 STUKS)
WORTEL SALSA | KOMIN | SINAASAPPEL

€10

Tempura
SEIZOENSGROENTEN | SUKIYAKI DIP

€10

Goujonettes (6 STUKS)
GEPANEERDE WITING | VERSE TARTAARSAUS

€12

Bitterballen (6 STUKS)

VARKENSRILLETTE | MOSTERD EN MELKCHOCOLADE
GANACHE

€12

Carpaccio van gerijpte entrecote
GRISSINI | DESEMBROOD | EIGEELCREME
€18

Voorgerechten

Steak tartaar
GEPEKELDE GROENTJES | EIGEELCREME | BOEKWNT

€18

Ravioli
BOSPADDENSTOELEN | TRUFFELTAPPENADE | PARMEZAAN

€18

Risotto
ERWTEN | MUNT | GEPEKELDE GROENTEN

€20

Huisgemaakte kaaskroketten (2stuks)
GEFRITUURDE PETERSELIE | GEBRANDE CITROEN

€20

Huisgemaakte garnaalkroketten (2stuks)
GEFRITUURDE PETERSELIE | GEBRANDE CITROEN

€22

Duo van huisgemaakte kaas- &
garnaalkroket

GEFRITUURDE PETERSELIE | GEBRANDE CITROEN
€22

Vitello tonnato
BELGISCH KALFSVLEES | TONIN | RUCOLA | APPELKAPPER

€22
Menu van de chef

Roodbaars mi-cuit
BIETJES | WOUDVRUCHTEN | SINAASAPPEL
*
(*) Ravioli
RICOTTA | TRUFFEL TAPPENADE | BOSPADDESTOELEN
*
Onglet van de barbecue
GEBAKKEN SUCRINE | BORDELAISE | FRIETJES
*
Chocolade texturen
HUISGEMAAKT CHOCOLADE 1S | CREMEUX | CRUMBLE

€52
(*) €62

Menu enkel verkrijgbaar per tafel -
Heeft u een allergie? Vraag naar onze allergenenlijst

Om een efficiénte service te waarborgen, verzoeken wij u vriendelijk om niet meer dan drie verschillende gerechten per gang te bestellen.
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Vleesgerechten

Vlaamse boerenworst met stoemp
KALFSVLEES | JUS VAN GENTSE MOSTERD EN
MELKCHOCOLADE | PUREE MET SEIZOENSGROENTEN
€24

Burger Octave

BLACK ANGUS | CACAO BUN | PICANHA | BLEU D'ARDENNE |
TOMATENKONFUT | SLA | MOSTERDDRESSING | FRIETJES
€24

Steak tartaar

GEPEKELDE GROENTJES | EIGEELCREME | BOEKWIIT
SALADE | FRIETJES

€24

Vol-au-vent
MAISKIP | MOUSSELINE | SALADE | FRIETJES

€26

Stoofvlees

VARKENSWANG | LOLA BIER | SATONGO CHOCOLADE
SALADE | FRIETJES

€26

Onglet van de barbecue
GEBAKKEN SUCRINESLA | BORDELAISESAUS | FRIETIES
€32

Céte a I'os van de barbecue (PER 2 PERSONEN)
DRY AGED | JUS VAN SZECHUANPEPER | SALADE | FRIETJES

€38 pp
MINIMUM 30 MINUTEN BEREIDINGSTIID

Visgerechten

Huisgemaakte garnaalkroketten (2 STUKS)
GEFRITUURDE PETERSELIE | GEBRANDE CITROEN | FRIETJES |
SALADE | SUPPLEMENT EXTRA GARNAALKROKET €7

€28

Zeebaars in zoutkorst (PER 2 PERSONEN)
SAUCE VIERGE | PUREE ROBUCHON | SPINAZIE

€28 pp
MINIMUM 30 MINUTEN BEREIDINGSTID

Gamba's van de barbecue

PETERSELIE RISOTTO | BONENKRUID | HOEGAARDEN BIER |
GEROOSTERDE CHOCOLADE

€29

Op vel gebakken kabeljauw
MOUSSELINE VAN SHERRY EN WITTE CHOCOLADE |
BOERENKOOL | PUREE ROBUCHON

€32

Vegetarische gerechten Y

Huisgemaakte kaaskroketten (2STUKs)
GEFRITUURDE PETERSELIE | GEBRANDE CITROEN | SALADE |
FRIETJES | SUPPLEMENT EXTRA KAASKROKET €5

€26

Risotto
ERWTEN | MUNT | GEPEKELDE GROENTEN

€26

Spitskool van de barbecue
BONENKRUID | JUS VAN WITTE CHOCOLADE | MOSTERDZAAD

€26
MINIMUM 30 MINUTEN BEREIDINGSTID

Geroosterde bloemkool
CHIMICHURRI | HAZELNOOT | POMPOEN- & WITTE
CHOCOLADE HUMMUS | FRIETJES

€28




Pasta’s

Lasagne Octave
BEENHAM | ROMATOMAAT | TALEGGIO | OUD BRUGGE

€22

Ravioli
BOSCHAMPIGNONS | TRUFFELTAPPENADE | PARMEZAAN
€22

Pasta puttanesca

JUS VAN KERSTOMAAT | ANSJOVIS | APPELKAPPER
TAGGIASCHE OLIJF

€24

Pasta bolognaise
TOMATENSAUS | GEHAKT | PARMEZAAN
€18

Salades

Caesarsalade
MAISKIP | ANSJOVIS | PARMEZAAN
€21

Salade geitenkaas

CROTTIN DE CHAVIGNOL | GEROOSTERDE HAZELNOOT |
VINAIGRETTE VAN MELKCHOCOLADE & MOSTERD

€24

Kads

Kip
HUISGEMAAKTE APPELMOES | FRIETJES
€12

Pasta bolognaise
TOMATENSAUS | GEHAKT | PARMEZAAN

€12

Vol-au-vent
MAISKIP | FRIETJES
€12

Huisgemaakte fishsticks
FRIETJES | VERSE TARTAARSAUS

\%

v

€12

Dessert

Verwenkoffie
WARME DRANK NAAR KEUZE | ASSORTIMENT ZOETIGHEDEN

€10

Wafel Octave

BRUSSELSE WAFEL | BLOEMSUIKER | CHOCOLADESAUS |
SEIZOENSFRUIT

€12

Dame blanche

HUISBEREID VANILLE-IJS | DONKERE BEAN TO BAR
CHOCOLADE | SLAGROOM

€12

Moelleux au chocolat

HUISBEREID VANILLE-IJS | MADAGASCAR CHOCOLADE |
NOTENCRUMBLE | MUNT

€14

Tarte tatin
DOYENNE PEER | HUISBEREID VANILLE-IJS | GEZOUTEN
KARAMEL

€14

Petit chocolatier

CHOCOLADE CREMEUX | WITTE CHOCOLADEMOUSSE |
HUISBEREID CHOCOLADE-IJS | CHOCOLADECRUMBLE
€16

Homemade after dinner

Limoncello
HOMEMADE

€7,5

Espresso martini
CACAO LIKEUR | CACAO INFUSED

€12,5




